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Vollzug des Futtermittelrechts, inshesondere

- der Futtermittelverordnung (FMV) vom 29.08.2016 (BGBI 2016 |, S. 2004, 2005),

- des Lebensmittel-, Bedarfsgegenstinde- und Futtermittelgesetzbuchs (LFGB) vom 03.06.2013 (BGBI 1 2013, S.
1426), )
in der jeweils gultigen Fassung

Registrierung als Futtermittelunternehmer nach der VO (EG) Nr. 183/2005
Anlage: Auszug aus der Verordnung (EG) Nr. 183/2005

Sehr geehrter Herr Schréder,

am 23.05.2024 wurde fir den Betrieb Bonito GmbH, Lauterbachstr. 23 a, 82538
Geretsried einen Antrag auf Registrierung gestellt. Dieser gilt gem. Art. 9 Verordnung
(EG) Nr. 183/2005 als registriert und wird bei der Regierung von Oberbayern in einem
offentlichen Verzeichnis mit folgenden Tatigkeiten gefuhrt:

Téatigkeiten nach VO(EG) 183/2005 Kodierung
Herstellen und Inverkehrbringen
Zusatzstoffe | C1
- Vormischungen O c2
Einzelfuttermittel ] Cc3
Mischfuttermittel O C4
Inverkehrbringen (ohne Herstellung)
| Zusatzstoffe | G1
Vormischungen ] G2
Einzelfuttermittel [l G3
| Mischfuttermittel [ G4 |
Import aus Drittland | N
Lagern (ausschlieRlich im Auftrag Dritter) O J
Transportieren (ausschlieBlich im Auftrag Dritter) [l K ]
Trocknen (ausschlieRlich im Auftrag Dritter) O C5
Dienstgebdude Telefon Vermittlung E-Mail . i
Maximilianstrae 39 +49 89 2176-0 poststelle@reg-ob.bayern.de (
80538 Miinchen
U4/U5s Lehel Telefax Internet

Tram 16/19 Maxmonument +49 89 2176-2914 www.regierung.oberbayern.de




Die Verordnung (EG) Nr. 183/2005 schreibt vor, dass alle Futtermittelbetriebe, die in einer Herstellungs-,
Verarbeitungs-, Lagerungs-, Transport- oder Vertriebsstufe tatig sind, registriert werden missen. Die An-
forderungen, die Ihr Betrieb gem. Verordnung (EG) Nr. 183/2005 erfiillen muss, kénnen Sie aus der Anlage
entnehmen. Naheres hierzu, sowie ein Verzeichnis der registrierten Futtermittelunternehmen in Bayern
finden Sie unter www.reg-ob.de.

Far die Erfullung der Anforderungen gibt es keine Ubergangsfrist.
Sollten sich zwischenzeitlich oder zukunftig Veranderungen in lhrem Tatigkeitsfeld ergeben, so sind Sie
verpflichtet, diese der Regierung von Oberbayern, SG 56 Futtermitteluberwachung Bayern, 80534 Mln-

chen umgehend mitzuteilen.

Mit freundlichen Griuf3en

Gez. Christine Dilger



Auszug aus der VO (EG) Nr. 183/2005 '
 (FuttermittelhygieneVO)

Artikel 6 System der Gefahrenanalyse und kritischen Kontrollpunkte (HACCP)

(1) Futtermittelunternehmer, die sich mit anderen als den in Artikel 5 Absatz 1 genannten Tatigkeiten
befassen, missen ein schriftliches Verfahren oder Verfahren, die auf den HACCP-Grundsatzen be-
ruhen, einrichten, durchfithren und aufrechterhalten:

(2) Die in Absatz 1 genannten Grundsatze sind die Folgenden:

‘@) Ermittlung von Gefahren, die vermieden, ausgeschaltet oder auf ein annehmbares MaB redu-
ziert werden miissen;

b) Bestimmung der kritischen Kontrollpunkte auf der (den) Prozessstufe(n), auf der (denen) eine
Kontrolle notwendig ist, um eine Gefahr zu vermeiden, auszuschalten oder auf ein annehmba-
res MaB zu reduzieren;

- ¢) Festlegung von Grenzwerten fiir diese kritischen Kontrollpunkte, anhand deren im Hinblick auf
die Vermeidung, Ausschaltung oder Reduzierung ermittelter Gefahren zwischen akzeptablen
und nicht akzeptablen Werten unterschieden wird; '

d) Festlegung und Durchfiihrung effizienter Verfahren zur Uberwachung der kritischen Kontroll-
punkte;

) Festlegung von KorrekturmaBnahmen fiir den Fall, dass die Uberwachung zeigt, dass ein kriti-
scher Kontrollpunkt nicht unter Kontrolle ist;

f) Festlegung von Verifizierungsverfahren, um festzustellen, ob die in den Buchstaben a) bis €)
genannten MaBnahmen vollsténdig sind und wirksam funktionieren, Die Verifizierungsverfah-
ren werden regelmé&Big angewandt;

g) Erstellung von Dokumenten und Aufzeichnungen, die der Art und GréBe des Futtermittefun-
ternehmens angemessen sind, um nachweisen zu kdnnen, dass die in den Buchstaben a) bis
f) genannten MaBnahmen angewendet werden.

(3) Wenn Verénderungen in einem Erzeugnis, einem Herstellungsprozess oder einer Erzeugungs-, Ver-

arbeitungs-, Lagerungs- oder Vertriebsstufe vorgenommen werden, uberprufen die Futtermittelun-
ternehmer ihr Verfahren und nehmen die erforderlichen Anderungen vor. ;

(4) Im Rahmen des in Absatz 1 genannten Verfahrens kénnen Futtermittelunternehmer Leitlinien fur
eine gute Verfahrenspraxis in Verbindung mit den Leitlinien fir die Anwendung der HACCP-
Grundsitze, die gemaB Artikel 20 ausgearbeitet wurden, anwenden.

(5) MaBnahmen zur Erleichterung der Anwendung dieses Artikels, auch fir Kleinbetriebe, kdnnen nach
dem in Artikel 31 Absatz 2 genannten Verfahren erlassen werden.

Artikel 7 Unterlagen betreffend das HACCP-System

(1) Futtermittelunternehmer
a) erbringen der zustindigen Behorde in der von der zustandigen Behdrde geforderten Form den
Nachweis dafiir, dass sie Artikel 6 erfiillen;
b) stellen sicher, dass alle Unterlagen, mit denen die gemaB Artikel 6 entwickelten Verfahren be- -
schrieben werden, jederzeit auf dem aktuellen Stand sind.

(2) Bei der Festlegung der Anforderungen an die in Absatz 1 Buchstabe a) genannte Form berﬁckéich-
tigt die zustandige Behérde Art und GréBe des Futtermittelunternehmens.

(3) Durchfiihrungsbestimmungen zu diesem Artikel kdnnen nach dem in Artikel 31 Absatz 2 genannten
Verfahren erlassen werden. Solche Bestimmungen kénnen es bestimmten Futtermittelunterneh-
mern erleichtern, die HACCP-Grundsatze dem Kapitel III entsprechend im Hinblick auf die Erfullung
der Bestimmungen des Artikels 6 Absatz 1 umzusetzen
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Anhang i

Anforderungen an die
Futtermittelunternehmen, die sich nicht
auf der in Art. 5 Abs. 1 erwdhnten Stufe der
Futtermittelprimérproduktion
befinden

Definitionen

Fur die Zwecke dieses.Anhangs gelten folgende Definitio-

nen: ’ ' '

a) ,Partie" bezeichnet eine identifizierbare Menge an Fut-
termitteln, die nachweislich gemeinsame Eigenschaften -
haben, wie Ursprung, Sorte, Art der Verpackung, Verpa-
cker, Versender oder Kennzeichnung; im Falle eines
Herstellungsverfahrens bezeichnet ,Partie” eine Einheit
der Herstellung aus einer einzigen Anlage unter Verwen-
dung einheitlicher Herstellungsparameter oder eine Reihe
solcher Einheiten; sofern sie in kontinuierlicher Reihen- -
folge hergestellt und zusammen gelagert werden;

b) ,Erzeugnisse aus Olen und Fetten“ bezeichnet Erzeug-
nisse, die direkt oder indirekt aus rohen oder zuriickge-
wonnenen Olen und Fetten aus der oleochemischen Ver-
arbeitung, aus der Biodieselverarbeitung, aus der Destil-
lation oder aus chemischer oder physikalischer Raffinati-
on hergestellt wurden, ausgenommen
- raffiniertes O,

- Erzeugnisse aus raffiniertem Ol und
- Futtermittelzusatzstoffe

c) ,Mischen von Fetten* bezeichnet die Herstellung von

© Mischfuttermitteln oder - soweit alle Bestandteile, die von
der gleichen Pflanzen- oder Tierart gewonnen wurden,
unter den gleichen Eintrag in Teil C des Anhangs der VO
(EU) Nr. 68/2013 fallen - von Einzelfuttermitteln, und zwar
durch das Vermischen von Rohélen, raffinierten Olen, tie-
rischen Fetten, Olen, die von der VO (EG) Nr. 852/2004
unterliegenden Lebensmittelunternehmern zuriickgewon-
nenen wurden, oder daraus gewonnenen Erzeugnissen
zur Herstellung eines MISGhO|S oder Mischfetis, ausge- .
nommen
- die ausschliefiliche Lagerung kontinuierlich aufeinan-

'derfolgender Partien und

- das ausschlieBliche Mischen raffi nierter Ole

d) raffiniertes Ol oder Fett* bezeichnet Ol oder Fett, das
nach dem in Nr. 53 des Glossars der Verfahren i in Teil B
des Anhangs der VO (EU) Nr. 68/2013 gelisteten Verfah-
ren raffiniert worden ist.

Einrichtungen und Ausriistungen

1. Futtermlttelverartieltungs und -lagereinrichtungen, Aus-
rustungen Behalter, Transportkisten und Fahrzeuge so-
wie ihre unmittelbare Umgebung sind sauber zu halten
und es sind wirksame Schadhngsbekampfungsprogram-
me einzurichten.

2. Die Einrichtungen und Ausristungen mussen 'so konzi-
piert, angelegt, gebaut und. bemessen sein, dass

a) sie eine angemessene Reinigung und/oder Desinfekti-
on ermdglichen;

b) das Risiko von Fehlérn méglichst gering gehalten und
Kontaminationen, Kreuzkontaminationen und ganz
aligemein schadliche Auswirkungen auf Sicherheit
und Qualitat der Erzeugnisse vermigden werden. Ma-
schinen, die mit Futtermitteln in Kontakt kommen, sind
nach allen Nassreinigungen zu trocknen.

3. Einrichtungen und Ausriistungen fiir Misch- und/ oder

Herstellungsvorgange missen einer angemessenen und
regelméaRigen Priifung nach den Verfahrensbeschreibun- -

‘gen unterzogen werden, die vom Hersteller im Voraus fir

die Herstellung der Erzeugnisse schriftlich erstelit worden

sind.

a) Samtiiche bei der Herstellung von Futtermltteln ver-
wendeten Waagen und Messgerate miissen fir die
Skala der zu ermittelnden Gewichte oder Volumen
geeignet sein: und regelmaRig auf Genauigkeit gepruft
werden.

b) Samtliche bei der Herstellung von Futtermitteln ver-"
wendeten Mischanlagen missen firr die ‘Skala der zu
mischenden Gewichte oder Volumen geeignet und in
der Lage sein, angemessene homogene Mischungen
und homogene Verdiinnungen herzustellen. Die Un-
ternehmer miissen die Wirksamkeit der Mischanlagen
in Bezug auf die Homogemtat nachweisen.

. Die Einrichtungen missen mit ausreichender natiirlicher

und/oder kinstlicher Beleuchtung ausgestattet sein.

.- Ableitungssysteme miissen zweckdiénlich und so konzi-

piert und gebaut sein, dass jedes Risiko der Kontaminati-
on von Futtermitteln vermieden wird.

. Beider Herstéllung von Futtermitteln verwendetes Was-
_ser muss fir Tiere geeignet sein; die Wasserleltungen
" missen aus inertem Material sein.

. Abwasser, Abfsile und Regenwasser sind so zu beseiti-

gen, dass die Ausristungen sowie Sicherheit und Quali-
tat der Futtermittel nicht beeintréchtigt werden. Verunrei-
nigungen und Staubansammiungen sind zu Kontrollieren,
um das Eindringen von Schédlingen zu verhindern.

. Fenster und sonstige Offnungen muissen, sofern erforder-

lich, schadlingssicher sein. Tiren missen dicht schlieen
und in geschlossenem Zustand schadlingssicher sein.

9. Decken und Deckenstrukturen mulssen, soweit erforder-

lich, so gestaltet, gebaut und endbearbeitet sein, dass
Schmutzansammiungen vermieden und Kondensations-

‘wasserbildung, unerwiinschter Schimmelbefall sowie das

Ablésen von Matenaltellchen die die Slcherhelt und Qua-
litit der Futtermittel beelntrachtlgen kdénnen, vermindert
werden.

10. Befriebe, die eine oder mehrere der nachstehénd aufge-

fuhrten Tatigkeiten ausfithren, um Erzeugnisse zur Ver-

wendung in Futtermitteln in Verkehr zu bnngen missen

nach Artikel 10 Absatz 3 zugelassen sein:

a) Verarbeitung roher pflanzlicher Ole, ausgenommen
Betriebe, die in den Geltungsberelch der VO (EG) Nr.
85212004 fallen;

b) oleochemische Herstellung von Fetts&uren;

¢) Herstellung von Biodiesel;

d) Mischen von Fetten.
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Personal

Die Futtermittelunternehmen missen iUber ausreichend Per-
sonal verfiigen, das die zur Herstellung der betreffenden
Erzeugnisse erforderlichen Kenntnisse und Qualifikationen
besitzt. Es ist ein Organisations- und Stellenplan mit Angabe
der jeweiligen Beféhigung (Diplome, Berufserfahrung) und
der Verantwortungsbereiche des leitenden Personals zu -
erstellen und den zusténdigen Behérden, die.mit der Kontrol-
le beauftragt sind, vorzulegen. Das gesamte Personal ist
schriftlich eindeutig Uber seine Aufgaben, Verantwortungs- -
bereiche und Befugnisse zu informieren, insbesondere bei
jeder Anderung, damit die gewiinschte Qualitét der betref-
fenden Erzeugnisse erreicht wird.

Herstellung
1. Es ist eine fir die Herstellung verantwortliche Fachkraft
zu bezeichnen.

2. Die Futtermittelunternehmer missen gewéhrleisten, dass
die verschiedenen Produktionsvorgénge nach vorher
schriftlich erstellten Verfahrensbeschreibungen und An-

“weisungen durchgefilthrt werden, damit die kritischen
Punkte des Herstellungsverfahrens ermittelt, Gberpruft
und beherrscht werden kdnnen.

3. Es miissen technische oder organisatorische MaRnah-
men gefroffen werden, um Kreuzkontaminationen und
Fehler zu vermeiden oder gegebenenfalls zu minimieren.
Es missen ausreichende und geeignete Mittel verfiigbar
sein, um wéhrend des Herstellungsvorgangs Kontrollen .
durchfithren zu kénnen.

4. Das Vorhandensein von verbotenen Futtermitteln, im
Hinblick auf den Schutz der Gesundheit von Mensch oder
. Tier, unerwiinschten Stoffen sowie anderen Kontaminan-
ten ist zu dberwachen und es sind geeignete Kontrollstra-
tegien zur Gefahrenminimierung vorzusehen.

5. Abfélle und Stoffe, die nicht als Futtermittel geeignet sind,
soliten isoliert und identifiziert werden. Derartige Stoffe,
die gefahrliche Mengen von Tierarzneimitteln, Kontami--
nanten oder sonstigen geféhrlichen Stoffen enthalten,
sind auf geeignete Weise zu beseitigen und durfen nicht
als Futtermittel verwendet werden.

6. Die Futtermittelunternehmer miissen durch angemessene
MaRnahmen gewahrleisten, dass die Erzeugnisse auf je-
den Fall zurackverfolgt werden kénnen.

7. Fettmischbetriebe, die zur Verwendung als Futtermittel
bestimmte Erzeugnisse in Verkehr bringen, miissen alle
zur Verwendung-als Futtermittel bestimmte Erzeugnisse
von Erzeugnissen, die fir andere Zwecke bestimmt sind,
réumlich gétrennt halten, es sei denn, Ietztere Erzeugnis-
se entsprechen
- den Anforderungen der vorliegenden VO oder Art. 4

Abs, 2 der VO (EG) Nr. 852/2004 und
- Anhang | der Richtlinie 2002/32/EG

8. Aus der Kennzeichnung von Erzeugnissen muss eindeu-
tig hervorgehen, ob sie zur Verwendung als Futtermittel
oder fir andere Zwecke bestimmt sind. Wird firr eine be-
stimmte Partie eines Erzeugnisses erklart, dass sie nicht
als Futtermittel bestimmt ist, so darf diese Erkl&rung nicht
spéter von einem Unternehmer in einer nachgeordneten
Phase der Kette geandert werden.

9. Bei der Kennzeichnung von Einzelfuttermitteln geman
Artikel 16 der VO (EG) Nr. 767/2009 sollten, soweit vor-
handen, die Bezeichnungen gemaR der VO (EU) Nr.
68/2013 verwendet werden.

Qualitidtskontrolle

. Im Bedarfsfall ist eine fiir die Qualitétskontrolle verant-

wortliche Fachkraft zu bezeichnen. -

. Die Futtermittelunternehmen miissen im Rahmen eines

Qualitatskontrollsystems Zugang zu einem Labor mit ge-
eignetem Personal und angemessener Ausriistung ha-
ben.

. Es ist ein schriftlicher Qualititskontroliplan zu erstellen

und durchzufiihren, der insbesondere die Kontrolle der
kritischen Punkte des Herstellungsprozesses, die Verfah-
ren der Stichprobenentnahme und deren Héufigkeit, die
Methoden und die Haufigkeit der Analysen sowie die Be-

. achtung der Spezifikationen von der Verarbeitung der

Ausgangserzeugnisse bis zu den Enderzeugnissen - und
den Verbleib bei Nichtitbereinstimmung mit den Spezifi-
kationen - umfasst.

. Vom Hersteller miissen Unterlagen tber die im Endpro-

dukt verwendeten Rohstoffe gefiihit werden, um die
Ruckverfolgbarkeit sicherzustellen. Diese Unterlagen
miissen fur die zustandigen Behoérden wihrend eines
Zeitraums verfiigbar sein, der dem Verwendungszweck
der Erzeugnisse, fur den sie in Verkehr gebracht werden,
angemessen ist. Auerdem miissen Proben der Bestand-
teile und jeder Partie der Erzeugnisse, die hergestelit und
in Verkehr gebracht werden, oder jedes festgelegten
Teils der Erzeugung (bei kontinuierlicher Herstellung)
nach einem vom Hersteller vorher festgelegten Verfahren
in ausreichender Menge entnommen und aufbewahrt:
werden, um die Rickverfolgbarkeit sicherzustellen (re-
gelmagig in dem Fall, dass die Herstellung nur fiir den
Eigenbedarf des Herstellers erfolgt). Die Proben werden
versiegelt und so gekennzeichnet, dass sie leicht zu iden-
tifizieren sind; sie sind unter Lagerbedingungen aufzube-
wahren, die anomale Anderungen der Zusammensetzung
der Probe oder Verénderungen der Probe ausschlieRen.
Sie mussen fir die zustdndigen Behérden wahrend eines
Zeitraums verfiigbar sein, der dem Verwendungszweck
der Futtermittel, fur den sie in Verkehr gebracht werden,
angémessen ist. Im Falle von Futtermitteln fir nicht zur
Lebensmittelgewinnung bestimmte Tiere muss der Fut-
termittelhersteller nur Proben des Enderzeugnisses auf-

bewahren.
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Dioxiniiberwachung von Olen, Fetten
und daraus hergestellten Erzeugnissen

1. Futtéermittelunternehmer, die Fette, Ole oder daraus ge-

wonnene Erzeugnisse in Verkehr bringen, die zur Ver-
wendung in Futtermitteln, einschlieBlich Mischfuttermit--
teln, bestimmt sind, miissen diese Erzeugnisse gemaR
der VO (EG) Nr. 152/2009 der Kommission in akkreditier-
ten Labors auf die Summe an Dioxirien und dioxinghnli-
chen PCB untersuchen lassen. ‘

. In Ergénzung des HACCP- Systems des Futtermittelun-
ternehmers-sind die in Nr. 1 genannten Untersuchungen
mindestens mit folgenden Haufigkeiten durchzufihren
(wenn nicht anders angegeben, darf die zu untersuchen-
de Partie nicht gréker als 1.000 Tonnen sein):

a) Futtermittelunternehmer, die rohe pflanzliche Fette
und Ole verarbeiten:
i) 100 % der Partien von Erzeugnissen aus Olen und
Fetten pflanzlichen Ursprungs, ausgenommen:
- Glycerin
- Lecithin
- Gummen °
- Erzeugnisse gemaR Ziffer ii
_ i) Fetts&uren aus der chemischen Raffination, Seap-
stocks, gebrauchte Filterhilfsstoffe, gebrauchte
Bleicherden und eingehende Partien an rohem Ko-
kosdl werden im Rahmen des HACCP- Systems
untersucht und dokumentiert.

b) Futtermittelunternehmer, die tierisches Fett herstellen,

"einschlieBlich Verarbeiter von tierischem Fett:

i) Je 5.000 t an tierischem Fett und daraus gewon-
nenen Erzeugnissen der Kategorie 3 gemaf Art.
10 der VO (EG) Nr. 1069/2009 oder aus einem
geman Art. 4 der VO (EG) Nr. 853/2004 zugelas-
senen Betrieb erfolgt eine reprasentative Untersu-
chung (mindestens eine représentative Untersu-
chung pro Jahr).

c) Futterm|ttelunternehmer die Fischél herstellen:

i) 100 % der Partien an Fischdl, falls dieses herge-
stelit wurde aus .

- Erzeugnissen aus rohem Fischél, ausgenommen
raffiniertes Fischol;

- Fisch ohne Uberwachungshistorie, mit ungekliar-
tem Ursprung oder mit Ursprung in der Ostsee;

- Fischnebenprodukten aus Betrieben, die Fi-
scherzeugnisse fir den menschlichen Verzehr
herstellen und in der EU nicht zugelassen sind;

- Blauem Wittling oder Menhaden;

ii) 100 % der ausgehenden Partien an Erzeugnissen
aus rohem Fischél, ausg. raffiniertes Fischol

iii) eine reprasentative Analyse je 2000 t bei Fischdl,

_das nicht unter Ziffer i f&ilt. :

iv) Fischél, das mittels einer amtlich zugelassenen .
Behandlung gemal Anhang VIl der VO (EG) Nr.
767/2009 und gemahk der VO (EU) 2015/786 de- .
kontaminiert wurde, wird im Rahmen des HACCP-
Systems untersucht und dokumentiert.

d) Untemehmen der oleochemischen Industrle die Fut-
termittel in den Verkehr bringen:

i) 100 % der eingehenden Partien an tierischen Fet-
ten, die nicht unter Buchst. b.oder h fallen, an Fi-
schél, das nicht unter Buchst. ¢ oder h félit, an
Olen und Fetten, die von der VO (EG) Nr. 852/ -
2004 unterliegenden Lebensmittelunternehmern
zuriickgewonnen worden sind, und an Mischfetten
und Mischélen

f

a)
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ii) 100 % der Partien an Erzeugnissen aus Olen und-
Fetten, die als Futtermittel in den Verkehr gebracht
werden, ausgenommen: -

- Glycerin .
- reine destillierte Fettsauren aus der Fettspaltung
- Erzeugnisse gemaR Ziffer iii

iii) Rohe Fettsauren aus der Fettspaltung mit Glycerol
veresterte Fettséduren, Mono- und Diglyceride von
Fettsauren, Salze von Fettsdurén und eingehende
Partien an rohem Kokosdl werden im Rahmen des
HACCP-Systems untersucht und dokumentiert.

Unternehmen der Blodlesehndustrne dle Futtermittel in

den Verkehr bringen:

i) 100 % der emgehenden Partlen an tierischen Fet-
ten; die nicht unter Buchst. b oder h fallen, an Fi--
schél, das nicht unter Buchst. ¢ oder h féllt, an
Olen und Fetten, die von der VO (EG)Nr. 852 /
2004 unterliegenden Lebensmittelunternehmern
zuriickgewonnen worden sind, und an Mischfetten
und Mischdlen

i) 100 % der Partien an Erzeugmssen aus Olen und

Fetten, die als Futtermittel in den Verkehr gebracht
werden, ausgenommen:
- Glycerin
- reine destillierte Fettsauren aus der Fettspaltung
- Erzeugnisse gemaR Ziffer iii

iii} Fettsduren aus der chemischen Raffination, Soap-
stocks und rohes Kokosdl werden im Rahmen des
HACCP-Systems untersucht und dokumentiert.

Fettmischbetriebe:

i) 100 % der eingehenden Partien an rohem Kokosél,
an tierischen Fetten, die nicht unter Buchst. b oder-
h fallen, an Fischdl, das nicht unter Buchst. ¢ oder
h fallt, an Olen und Fetten, die von der VO (EG) Nr.
852/2004 unterliegenden Lebensmitteluntemeh-
miern zuriickgewonnen worden sind, an Mischfet-
ten und Mischélen sowie an Erzeugnissen aus
Olen und Fetten, ausgenommen:
- Glycerin’
- Lecithin
- Gummen ‘ :
- Erzeugnisse gemag Ziffer ii

iiy Fettsauren aus der chemischen Raffination, rohe
Fettsaduren aus der Fettspaltung, reine destillierte
Fettsduren aus der Fettspaltung und Soapstocks
werden im Rahmen des HACCP-Systems unter-
sucht und dokumentiert.

oder :

iii) 100 % der Partien an Mischfetten und Mischélen,
die als Futtermittel zu dienen bestimmt sind.

‘Der Futtermittelunternehmer erklart der zustandigen

Behorde, welche Altemative er wahit.

Hersteller von Mischfuttermitteln fir der Lebensmittel-
gewinnung dienende Tiere, ausgenommen die in
Buchstabe f genannten Betriebe:
i) 100 % der eingehenden Partien an rohem Kokosol
an tierischen Fetten, die nicht unter Buchst. b oder.
h fallen; an Fischél, das nicht unter Buchst. ¢ oder
h fallt, an Olen und Fetten, die von der VO (EG) Nr.
852/2004 unterliegenden Lebensmittelunterneh-
mern zuriickgewonnen worden sind, an Mischfet-
ten und Mischolen sowie an Erzeugnissen aus
Olen und Fetten, ausgenommen
- Glycerin
- Lecithin
- Gummen



- Erzeugnisse gemaR Ziffer ii;

ii) Fettsduren aus der chemischen Raffination, rohe

" Fettséuren aus der Fettspaltung, reine destillierte

Fettsduren aus der Fettspaltung; Filterhilfsstoffe,
Bleicherden und Soapstocks werden im Rahmen
des HACCP—Systems untersucht und dokumen-
tiert.

ii) 1 % der Partien an hergesteliten Mischfuttermitteln,
die in den Ziffern i und ii genannte Erzeugnisse
enthalten..

h) Einfuhrer, die die folgenden Futtermittel in den Ver-
kehr bringen;
i) 100 % der eingefiihrten Partien an rohem Kokosél,
an tierischen Fetten, an Fischél, an von Lebensmit-

telunternehmern zuriickgewonnenen Olen und Fet-.
ten, an Mischfetten und Mischélen, an aus pflanzli-

chem Ol extrahierten Tocopherolen und aus
pflanzlichem Ol gewonnenem Tocopherolacetat
sowie an aus Olen und Fetten hergesteliten Er-
zeugnissen, ausgenommen:

- Glycerin,

- Lecithin,

- Gummen,

- Erzeugnisse gemé&R Ziffer ii.

ii) Fettséuren aus der chemischen Raffination, rohe
Fettsduren aus der Fettspaltung, reine destillierte
Fettsduren aus der Fettspaltung und Soapstocks .
werden im Rahmen des HACCP-Systems unter-
sucht und dokumentiert.

3. Kann nachgewiesen werden, dass eine homogene Sen-

dung die maximale PartiegréRe gemaf Nr. 2 iibersteigt
und dass sie in représentativer Weise beprobt wurde,
werden die Untersuchungsergebnisse der ordnungsge-
maR entnommenen und verplombten Probe als akzepta-
bel erachtet

. Weist ein Futtermittelunternehmer schriftlich nach, dass
eine Partie eines Erzeugnisses oder alle Bestandteile ei-
ner Partie eines Erzeugnisses gemaR Nr. 2, die in seinem
Betrieb eingeht bzw. eingehen, bereits in einer friheren
Phase der Herstellung, Verarbeitung oder Verteilung un-
tersucht wurde, so wird er von seiner Verpflichtung ent-
_bunden, diese Partie zu untersuchen.

. Jeder Partie an Erzeugnissen, die gemaf Nr. 2 unter-
sucht wurde, liegt ein schriftlicher Nachweis dariiber bei,
dass diese Erzeugnisse oder alle ihre Bestandteile unter-
sucht oder einem gemaR Nr. 1 akkreditierten Labor zur
Untersuchung tibermittelt wurden, ausgenommen die
Partien an Erzeugnissen gemaf Nr. 2 Buchst. a Ziff. ii,
Buchst. b Ziff. i, Buchst. ¢ Ziff. iii, Buchst. ¢ Ziff. iv,
Buchst. d Ziff. iii, Buchst. e Ziff. iii, Buchst. f Ziff. ii,
Buchst. g Ziff. ii und Buchst. h Ziff. ii. '

Aus dem Nachweis Gber die Unterstichung muss unmiss-
versténdlich die Verknlipfung zwischen Lieferung und un-
tersuchter Partie bzw. untersuchten Partien hervorgehen.

[Eine Beschreibung dieser Verbindung muss aus den Un-
terlagen uber das beim Lieferanten angewandte Riickver-
folgbarkeitssystem hervorgehen. Stammt die Lieferung

- aus mehr als einer Partie oder aus mehr als einem Be-
standteil, muss der vorzulegende schriftliche Nachweis
fur jeden-Bestandteil der Lieferung gelten. Wenn das
ausgehende Erzeugnis untersucht wird, ist der Nachweis
fur die Untersuchung des Erzeugmsses der Untersu-
‘chungsbericht,

Jeder Lieferung von Erzeugnissen gemaR Nr. 2 Buchst. b
Ziff. i oder Buchst. ¢ Ziff. iii liegt ein Nachweis darilber
bei, dass diese Erzeugnisse die Anforderungen gemag

Nr. 2 Buchst. b Ziff. i oder Buchst. ¢ Ziff. iii erfullen. Falls
verlangt, muss der Nachweis iiber die Untersuchung, die
die gelieferte(n) Partie(n) umfasst, dem Empfénger
Ubermittelt werden, wenn der Unternehmer die Untersu-
chungsergebnisse von dem zugelassenen Labor erhalt.

. Wurden alle eingehenden Partien an Erzeugnissen ge-

maR Nr. 2 Buchst. g Ziff. i, die in einen Produktionspro-
zess eingefiihrt werden, entsprechend den Anforderun-
gen der vorliegenden Verordnung untersucht und kann
gewahrleistet werden, dass Produktionsprozess, Hand-
habung und Lagerung die Dioxinkontamination nicht er-
héhen, wird der Futtermittelunternehmer von seiner Ver-
pflichtung-entbunden, das ausgehende Erzeugnis zu un-
tersuchen, und er untersucht es stattdessen in Uberein-
stimmung mit dem HACCP-System.

. Beauftragt ein Futtermittelunternehmer ein Labor mit der

Durchfahrung einer Untersuchung nach Nr. 1, so weist er
das Labor an, die Ergebnisse dieser Untersuchung der
zustandigen Behdrde zu melden, falls die in Anhang |
Abschnitt V Nr. 1 und 2 der RL 2002/32/EG festgelegten
Dioxinhtchstgehalte Uberschritten wurden.

Beaufiragt ein Futtermittelunternehmer ein Labor, das .
sich in einem anderen Mitgliedstaat befindet als der Fut-
termittelunternehmer, der die Untersuchung in"Auftrag
gibt, so weist er das Labor an, die Untersuchungsergeb-
nisse der fiir das Labor zustandigen Behérde zu melden,
die wiederum die zusténdige Behorde des Mitgliedstaats
informiert, in dem der Futtermittelunternehmer niederge-
lassen ist.

Futtermittelnehmer informieren die zustandige Behdrde
des Mitgliedstaats, in dem sie niedergelassen sind, wenn
sie ein Labor in einem Drittland beauftragen. Es muss ein
Nachweis darlber erbracht werden, dass das Labor die
Untersuchung geméaf der VO (EG) Nr. 152/2009 durch-
fuhrt.

. Die Anforderungen an die Dioxinuntersuchung werden .

spatestens am 16. Marz 2014 uberpruft

Lagerung und Beférderung

. Verarbeitete Futtermittel sind von nicht verarbeiteten

Futtermittel-Ausgangserzeugnissen und -zusatzstofferi
getrennt zu halten, um eine Kreuzkontamination der ver- .
arbeiteten Futtermittel zu vermeiden; es ist geelgnetes '
Verpackungsmaterial zu verwenden.

. Futtermittel sind in geeigneten Behéltern zu lagern und

zu beférdern. Sie miissen an Orteri gelagert werden, die
so gestaltet, angepasst und instand gehalten werden,
damit gute Lagerungsbedingungen gewéhrleistet sind,
und zu denen nur von den Futtermittelunternehmern er-
méchtigte Personen Zutritt haben.

. Die Futtermittel sind so zu lagern und zu beférdern, dass

sie leicht zu identifizieren sind, damit keine Verwechslung
oder Kreuzkontamination méglich ist und keine Veréande-
rung auftritt.

. Die Behalter und Ausriistungen fir die Beférderung, La-

gerung, innerbetriebliche Férderung, Handhabung und
Wiegearbeiten von Futtermitteln sind sauber zu halten.
Dazu sind Reinigungsprogramme aufzustellen, und es ist
dafir zu sorgen, dass Riickstédnde von Reinigungs- und
Desinfektionsmitteln minimiert werden.

. Verunreinigungen sind so gering zu halten, dass ein Ein-

dringen von Schédlingen méglichst eingeschrénkt wird.
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6. Die Temperatur ist gegebenenfalls so niedrig wie méglich
zu halten, damit Kondenswasserbildung und Verunreini-
gungen vermieden werden. -

7. Behslter, die zur Lagerung oderBeforderung von Misch-

fetten, Olen pflanziichen Ursprungs oder daraus gewon- |

nenen Erzeugnissen, welche zur Verwendung in Futter-

mitteln bestimmt sind, genutzt werden sollen, dirfen nicht

zur Beférderung oder Lagerung anderer Erzeugnisse

verwendet werden, es $ei denn, letztere Erzeugnisse

entsprechen

- 'den Anforderungen der vorliegenden Verordnung oder
“Art. 4 Abs. 2 der VO (EG) Nr. 852/2004 und

- Anhang | der RL 2002/32/EG.

Sie werden von jeglicher anderer Ladung getrennt gehal-

‘ten, wenn das Risiko einer Kontamination besteht. -

Ist eine solche getrennte Nutzung nicht méglich, sind die

Behalter griindlich zu reinigen, damit jede Spur des-zuvor

enthaltenen Erzeugnlsses beseitigt wird, falls diese Be- |

halter vorher fiir Erzeugnisse verwendet wurden, die fol-

genden Bestimmungen nicht entsprechen:

- den Anforderungen der vorliegenden Verordnung oder
Art. 4 Abs. 2 der VO (EG) Nr. 852/2004 und

- Anhang | der RL 2002/32/EG. , '

Tierische Fette der Kategorie 3 gemé&R Art. 10 der VO

(EG) Nr. 1069/2009, die zur Verwendung in Futtermitteln

bestimmt sind, werden im Einklang mit der genannten

Verordnung gelagert und beférdert.

Dokumentation

1. Alle Futtermittelunternehmer, auch wenn sie ausschliel3-
lich als Handler tétig sind, ohne dass sich die Erzeugnis-
se jemals auf ihrem Betriebsgelédnde befinden, missen in
einem Register Aufzeichnungen fithren, die entsprechen-
de Daten einschlieltlich von Angaben tber Ankauf, Her-
stellung und Verkauf fir eine wirksame Rickverfolgung
von Erhalt und Auslieferung emschllethh Ausfuhr bis
zum Endverbraucher enthalten.

2. Die Futtermittelunternehmer, mit Ausnahme derjenigen,
die nur als Handler tétig sind, ohne dass sich die Erzeug-
nisse jemals auf ihrem Betriebsgelénde befinden, mis-
sen in einem Register Folgendes aufbewahren:

a) Unterlagen Uber das Herstellungsverfahren und Kon-
trollen
Die Futtermiftelunternehmen missen (iber ein Doku-
mentationssystem verfligen, das sowohl dazu dient,
die kritischen Punkte des Herstellungsprozesses zu
identifizieren und zu beherrschen, als auch dazu, ei-
nen Qualitatskontrollplan zu erstellen und durchzufiih-
ren. Sie missen die Ergebnisse der entsprechenden
Kontrollen aufbewahren.. Diese Unterlagen missen
aufbewahrt werden, damit der Werdegang einer jeden
in Verkehr gebrachten Partie des Erzeugnisses zu-
riickverfolgt und damit bei Beschwerden festgestellt
werden kann, wer die Verantwortung getragen hat.

b) Unterlagen iber die Ruckverfolgbarkeit, und zwar ins-
besondere in Bezug-auf
i) Futtermittelzusatzstoffe:

- Art und Menge der hergestellten Zusatzstoffe, -
jeweiliges Herstellungsdatum und ggf. Nummer
der Partie oder der Teilpartie bei kontinuierlicher
Herstellung;

- Name und Anschrift des Betriebs, der mit dem

" Zusatzstoff beliefert wurde, Art und Menge der
gelieferten Zusatzstoffe sowie ggf. Nummer der

Partie oder der Teilpartie bei kontinuierlicher
Herstellung;’
ii) unter die RL 82/471/EWG fallende Erzeugnlsse

-~ Art der Erzeugnisse und hergestellte Menge, je-
weiliges Herstellungsdatum und ggf. Nummer”
-der Partie oder der Teilpartie bei kontmu:erhcher
Herstellung;

- Name und Anschrift der mit diesen Erzeugnissen
belieferten Betriebe oder Verwender (Betriebe
bzw. Landwirte) mit ndheren Angaben Uber Art
und Menge der gelieferten Erzeugnisse sowie
ggf. Nummer der Partie oder der Teilpartie bei
kontinuierlicher Herstellung;

fii) Vormischungen:

- Name und Anschrift der Hersteller oder Lieferer
von Zusatzstoffen, Art und Menge der verwende-
ten Zusatzstoffe sowie ggf. Nummer der Partie
oder der Te|Ipart|e bei kontinuierlicher Herstel—
lung;

- Herstellungsdatum der Vormischung, ggf Num-
mer der Partie;

- Name und Anschrift des Betriebs, der mit der
Vormischung beliefert wird, Datum der Lieferung
und Art und Menge der gelieferten Vormlschung
sowie ggf. Nummer der Partie;

iv) Mischfuttermitte! / Futtermittel- Ausgangserzeug-
nisse:

- Name und Anschrift der Hersteller oder Lieferan-
ten von Zusatzstoffen/Vormischungen, Art und
Menge der verwendeten Vormischung, ggf.
Nummer der Partie;

- Name und Anschrift der Lieferanten der Futter-
mittelausgangserzeugnisse und Ergénzungsfut-
termittel und Lieferdatum;

- Art, Menge und Zusammensetzung des Mischfut-
termittels;

= Art und Menge der hergestellten Futtermlttel-
Ausgangserzeugnisse oder Mischfuttermittel, mit
Herstellungsdatum, sowie Name und Anschrift
des Kaufers (z. B. Landwirte, sonstige Futtermit-
telunternehmer).

Beanstandungen und Produktriickruf

1. Die Futtermlttelunternehmer richten ein System zur Auf-
zeichnung und Uberpriifung von Beanstandungen ein.

2. Sie fiihren erforderlichenfalls ein System zum schnellen
Ruckruf von Erzeugnissen im Verteilungsnetzwerk ein.
Sie mussen den Verbleib der zuriickgerufenen Erzeug-
nisse schriftlich festhalten; diese Erzeugnisse miissen vor
einem etwaigen erneuten Inverkehrbringen durch eine
Qualitatskontrolle erneut beurteilt werden. -
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